
Gemischter BeilagenSalat I 6,90
Blattsalat |  Tomaten |  Gurken |  Paprika |
Rote Zwiebeln |  Radieschen |  Hausdressing

Salat Mix |  Fr ischer Bärlauch |  Croutons |  

Schwarzwälder Schinken Chip  

Auch Vegan ohne Speck erhält l ich |  10 ,50

Steak Tartar vom Ochs| 18,00
T a r t a r - S o ß e  |  K a p e r n  |  C o r n i c h o n s  |  
W a c h t e l e i  |  R ö s t b r o t  

Flambierte Entenleber | 16,80
Balsamico |  Mix Salat |  Geröstete Walnüsse |
Wil l iams Birne |  Beeren  

VORSPE ISEN

Gebackener Ziegenkäse im knusperMantel I 14,50
Panko |  Bunter Blattsalat |  Preiselbeeren |  Walnuss 

Bärlauch Salat | 12,80

Scharfer Engel “Teufelsalat 2.0”| 18,70
Roastbeef Streifen |  Paprika |  Blattsalat |  Rote Zwiebeln |  
Geröstetes Brot - “unsere Neuinterpretation eines Klassikers”

Hausgebeizter Lachs & baby Rösti | 17,90
Meerrett ich Sahne |  Kräuter |  Kleine “Baby” Rösti  



RISA HOTELS

Schnitzel Wiener Art “SCHNI-PO-SA” | 19,90

H A U P T S P E I S E N
W I R T S H A U S  K L A S S I K E R

Badische Käsespätzle im GussPfännchen I 17,50

Paniertes Schnitzel  vom Schwein |  Fr itten |  
Kleiner Bei lagensalat |  Burgunder Bratensoße 

Käse Rahmsoße |  Röstzwiebeln |  Schnitt lauch 

“Nationalgericht” badischer Wurstsalat I 16,90
Lyoner Streifen I  Rote Zwiebeln I  Radieschen I  E i  I  
E ingelegte Gurken I  Kräuterkartoffeln  

Auch als Straßburger mit Käse erhält l ich! |  19 ,90

S U P P E N
Badische Flädlesuppe I 6,90
Rinder-Kraftbrühe |  Hausgemachte Flädle |  Petersi l ie

Getrüffelte Kartoffel-Schwarzwurzel-suppe |11,50
Burgunder Trüffel  |  Schwarzwurzel  

Bärlauch-Creme-Suppe | 11,50
Kartoffeln |  Croutons |  Bärlauch |  Nussbutter 

Engels Glasierte Schweinshaxe | 23,90
BBQ Kirsch Soße |  Gewürz-Rotkraut |  
Abgeschmelzte Kartoffelk löße |  Gewürz Jus 



Zwiebelrostbraten vom OCHS  | 32,50
ca. 250 gr .  Roastbeef von der Metzgerei Glasstetter |  
Spätzle |  Hausgemachte Röstzwiebeln |  Burgunder Bratensoße 

Rumpsteak vom OCHS  | 34,50
ca. 250 gr. Ochsenroastbeef von der Metzgerei Glasstetter | 
Gril lgemüse | Fritten | Kräuterbutter 

Spätzle |  Gewürz - Rotkraut |  Burgunder Soße

Ochsenfetzen I 24,90
Steakstreifen vom Rind |  Rahm Schwenkchampignons |
Rucola  |  K leine “Baby” Semmelknödel |  Kräuter

H A U P T S P E I S E N
M E A T  &  C O .

Zarter Burgunder Schmorbraten |25,90

Putensteak vom Grill| 23,00
Soja Honig Marinade |  Gebackene Rote - Beete |  
Weißwein - Preiselbeer - Soße 

Putenschnitzel in Knusper Panade| 22,50
Putenbrust |  Panko |  Fr itten |  Champignon-Rahm-Soße

Cordon Bleu vom Schwein | 23,50
Gouda |  Schinken |  Fr itten |  Kleiner Bei lagensalat |  
Burgunder Bratensoße

Überbackene “Herrgottsbescheiserle” Maultaschen | 17,50
Manufaktur Maultaschen von der Metzgerei Glasstetter |
Sahne | Speckwürfel | Bergkäse | Röstzwiebeln 



Geräucherter Tofu | 23,90

H A U P T S P E I S E N
S I G N A T U R E  B U R G E R

V E G E T A R I S C H  &  V E G A N

Gnocchi| 23,90
Bärlauch Pesto |  Pinienkerne |  Getrocknete Tomaten |  
Rucola |  Parmesan  

Gri l lgemüse |  Agave Soja Dip |  Fr itten 

Lachsfilet| 26,90
Gegri l l te Zucchini  |  Fenchelsalat |  Hol landaise 

Hausgemachte Bärlauch Tagliatelle | 24,50
Bärlauch Pesto |  Gambas |  Tomaten-Basi l ikum-Concasse

SCHWARZWALD BURGER| 24,50
100 % Dry Age Rindfleisch Patty | 
Schwarzwälder Schinken | 
Blattsalat | Bergkäse | BBQ
Kirschsoße | Röstzwiebeln | 
Fritten | Trüffel Mayo Dip

ENGELS CHEESEBURGER | 21,50
100 % Dry Age Rindfleisch Patty | 
Ketchup | Senf | Schmelzkäse | 
Essiggurken | karamellisierte
Zwiebeln | Fritten | Trüffel Mayo Dip 

A U S  D E M  W A S S E R

HELD IM MAISFELD | 22,50
Putenbrustfilet in Panko Panade | 
Blattsalat | karamellisierte Zwiebeln | 
Brie | Williams Birne | Aioli | Fritten | 
Trüffel Mayo Dip 

VEGANES WUNDER | 21,50
Veganes Patty | Veganer Käse | 
Guacamole | Blattsalat |
karamellisierte Zwiebeln | Tomaten |
Fritten | Scharfer veganer Mayo Dip



NACHSPE ISEN
DESSERTS

Karamelisierter Kaiserschmarrn I 13,50

Beeren  |   Vani l le Eis  |   Sahne  

Eis Sorbet | 2,80 - je kugel | 2,80 - je kugel
Erdbeere |  Schokolade |
Vani l le |  Walnuss

 Mango-Maracuja |  Z itrone |
Johannisbeere

 
E I S  &  S O R B E T S  

HAUPTSPE ISEN
EXTRAS

Crispy Fritten  | 4,50

Hausgemachte Spätzle  | 5,00

Trüffel Majo | 3,50

Hausgemachte Burgunder Soße| 4,50

Hausgemachter Apfelstrudel| 11,50

Vanil le Eis |  Sahne |  Mandelspl itt  

Lava Schokotörtchen| 13,50 

Preiselbeeren |  Vani l le Eis 

Kräuterbutter| 2,50

GrillGemüse| 5,00

Champignon - Rahm - Soße | 3,50

Kräuterkartoffeln | 4,50

 gerne bieten wir verschiedene kindergerichte an | 11,00
Kinderschnitzel  |  Chicken Nuggets |  F ischstäbchen 

Schlagsahne |  1 ,00
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