
Geräuchertes Forellenmousse | 14,80
R ö s t b r o t  |  P r e i s e l b e e r h a u b e  |  R o s a  P f e f f e r  |  
S a l a t  B o u q u e t   

Flambierte Entenleber | 15,50
Balsamico |  Feldsalat |  Geröstetes Walnüsse |  Feige 

VORSPE ISEN

Gemischter BeilagenSalat I 5,90
Blattsalat |  Tomaten |  Gurken |  Paprika |
Rote Zwiebeln |  Radieschen |  Hausdressing

Ziegenkäse im Karamell Mantel I 13,40
Bunter Blattsalat |  Kandierte Apfelschnitte |  Walnuss 

Winterlicher Feldsalat | 12,50
Walnuss Dressing |  Räucherspeck |  Croutons 

Auch Vegan ohne Speck erhält l ich |  10 ,50

Hausgeräucherte Entenbrust | 16,90
Portwein Gelee |  Orangen Chutney |  Salat Bouquet 

Hausgebeizter Lachs & baby Rösti | 16,70
Meerrett ich Sahne |  Kräuter 



RISA HOTELS

ALl time best ”Wiener Schnitzel” | 28,50

H A U P T S P E I S E N
W I R T S H A U S  K L A S S I K E R

Badische Käsespätzle im GussPfännchen I 15

Paniertes Schnitzel  Kalb |  Bratkartoffeln |  Preiselbeeren
Kleiner Bei lagensalat |  

Käse Rahmsoße |  Röstzwiebeln |  Schnitt lauch 

“Nationalgericht” badischer Wurstsalat I 16
Lyoner Streifen I  Rote Zwiebeln I  Radieschen I  E i  I  
E ingelegte Gurken I  Petersi l ien Kartoffeln  

Auch als Straßburger mit Käse erhält l ich! |  19

S U P P E N
Badische Flädlesuppe I 6,50
Rinder-Kraftbrühe |  Hausgemachte Flädle |  Petersi l ie

Getrüffelte Kartoffel-Schwarzwurzel-suppe |10,50
Burgunder Trüffel  |  Schwarzwurzel  

Kürbis Schaumsuppe | 8,50
Apfel |  Orangen Öl  

Engels Glasierte Schweinshaxe | 21,00
BBQ Kirsch Soße |  Gewürz-Rotkraut |  
Abgeschmeltzte Kartoffelk löße |  Gewürz Jus 



Zwiebelrostbraten vom OCHS  | 33,00
ca.250 gr .  Roastbeef von der Metzgerei Glasstetter |  
Spätzle |  Hausgemachte Röstzwiebeln |  Burgunder Bratensoße 

Rumpsteak vom OCHS  | 32,00
ca.250 gr. Ochsenroastbeef von der Metzgerei Glasstetter | 
Gril lgemüse | Fritten | Kräuterbutter 

Spätzle |  Gewürz - Rotkraut |  Burgunder Soße

Ochsenfetzen I 23,50
Baby Semmelknödel |  Kräuter |  Rahm
Schwenkchampignons |  Rucola  

H A U P T S P E I S E N
M E A T  &  C O .

Zarter Burgunder Schmorbraten | 24,50

Miesmuscheln À la Mariniére | 23,00
Weißwein |  Knoblauch |  Petersi l ie |  Fr i tten

Lachsfilet| 25,50
Kartoffel  |  Lauchgemüse |  Weißwein Sauce 

 AUS DEM WASSER

SCHWARZWALD BURGER | 20,00
100 % Dry Age Rindfleisch Patty |  Schwarzwälder Schinken |
Salat |  Bergkäse |  BBQ - Kirsch - Soße |  Röstzwiebeln |  
Fr itten |  Trüffel  Majo

Gamba PASTA Paccheri| 23,00
Tomate |  Kräuter |  Hummer Sauce 



H A U P T S P E I S E N
J E T Z T  W I R D ´ S  W I L D

WILDGULASCH | 23,50
Gulasch vom Hirschkalb & Wildschwein |  Rosenkohl |
Kartoffel  - Sel ler ie - Püree |  Pastinaken Chip |  Preiselbeeren

Gänsekeule| 31,90
Apfel -  Orangen -  Rotkraut |  Karamell is ierte Maronen |  
Kartoffelknödel |  Gewürz Jus  

K I D S  M E N U

Ich hab keinen Hunger I 10 

Fischstäbchen I  Fr itten I  Salat - Garnitur 
Irgendwas I 10

Chicken Nuggets I  Fr i tten I  Ketschup

ROSA REHRÜCKEN | 38,00
Kartoffel  - Sel ler ie-Püree |  Pastinaken Chip |
Rosenkohl |   Preiselbeeren |  Gewürz Jus 

Ich Will das Nicht I 10 
Kinderschnitzel  |  Fr i tten |  Ketschup oder Majo

V E G E T A R I S C H  &  V E G A N
WalDpilz Risotto “PILZGLÜCK” | 22,90
Waldpilze |  Tomate |  Rucola |  Parmesan Flakes 

Geräucherter Tofu | 23,00
Gri l lgemüse |  Agave Soja Dip |  Fr itten 



NACHSPE ISEN
DESSERTS

Karamelisierter Kaiserschmarrn I 12,00

Beeren  |   Vani l le Eis  |   Sahne  

Eis Sorbet | 2,50 - je kugel | 2,50 - je kugel
Erdbeere |  Schokolade
| Vani l le |  Walnuss

 Mango-Maracuja |  Z itrone |
Johannisbeere

 
E I S  &  S O R B E T S  

HAUPTSPE ISEN
EXTRAS

Crispy Fritten  | 4

Hausgemachte Spätzle  | 4 

Trüffel Majo | 3

Hausgemachte Burgunder Sauce| 4

grand marnier parfait | 10,00

Haselnuss Krokant |  Beeren  

Mohn Quark Knödel | 10,00

Vanil le Sauce |  Beeren

Kräuterbutter| 4

GrillGemüse| 4

Bratkartoffeln | 5

Burgunder Sauce| 4


